3-Gangen
Ala Carte

cantine



3-Gangen 49,5 Voorgerecht Geroosterde Prei
saffraan beurre blanc, ancho chili-olie, citroentijm
roasted leek, beurre blanc, ancho chili oil, lemon thyme

Runder Tartaar
kombubrioche, jalapefio, ponzu
beef tartare, kombu brioche, jalapefio, ponzu

Hoofdgerecht Maitake
maisrisotto, lavas olie, boekweit
com risoftto, lovage oil, buckwheat

Poussin a la Cantine
kippenjus van gebrande paprika, knolselderij boter
poussin, charred pepper chicken jus, celeriac butter

Rogvleugel
gerookte beurre blanc, bieslook, langoustineglace
skate wing, smoked beurre blanc, langoustine glaze

Cote de Boeuf (2 pers)

sauce bordelaise, little gem, frites

céte de boeuf, sauce bordelaise, little gem, fries
supplement 19 p.p.

Vis van de Dag (2 pers)

orzo, radicchiosalade, sauce meuniére

catch of the day, orzo, radicchio salad, sauce meuniere
supplement 16,5 p.p

Nagerecht Madeleine
witte chocolade, créme anglaise, rood fruit
madeleine, white chocolate, creme anglaise, red fruit

Rozemarijn Cremeux
olijfolie, perzik
rosemary cremeux, olive oil, peach

Wij serveren tijdens je bezoek ons gezuiverde, duurzame mineraal en/of
bruiswater. Hiervoor wordt per persoon 3,5 euro in rekening gebracht.
We serve purified, sustainable still and/or sparkling mineral water during
your visit. A charge of €3.50 per person applies.



A la Carte

Voorgerecht

Hoofdgerecht

Bijgerecht

Geroosterde Prei 13,5
saffraan beurre blanc, ancho chili-olie, citroentijm
roasted leek, beurre blanc, ancho chili oil, lemon thyme

Heirloom Tomaten 13,5
komkommer, fetaschuim, zuurdesem
heirloom tomatoes, cucumber, feta foam, sourdough

Langoustine 17
tomatenwater beurre blanc, witte druif, mierikswortel
langoustine, tomato water, white grape, horseradish

Coquille 14,5
gerookte amandelmelk, citrus, huacatay
scallop, smoked almond milk, citrus, huacatay

Runder Tartaar 14,5
kombubrioche, jalapefio, ponzu
beef tartare, kombu brioche, jalapefio, ponzu

Maitake 23,5
maisrisotto, lavas olie, boekweit
corn risotto, lovage oil, buckwheat

Poussin a la Cantine 25,5
kippenjus van gebrande paprika, knolselderij boter
poussin, charred pepper chicken jus, celeriac butter

Rogvleugel 26
gerookte beurre blanc, bieslook, langoustineglace
skate wing, smoked beurre blanc, langoustine glaze

Picanha 26,5
op houtskool gegrild, chimichurri
picanha, grilled over charcoal, chimichurri

Cote de Boeuf 89 (2 pers)
sauce bordelaise, little gem, frites
céte de boeuf, sauce bordelaise, little gem, fries

Vis van de Dag 84 (2 pers)
orzo, radicchiosalade, sauce meuniére
catch of the day, orzo, radicchio salad, sauce meuniéere

Frites met Mayonaise 6,5
fries, mayonnaise

Hasselback Aardappel met Hollandaise 7
Hasselback potato, Hollandaise

Little Gem met gepekelde rode ui 6,5
little gem, pickled red onion

Seizoensgroenten 7
seasonal vegetables

Ratatouille a la Cantine 8
ratatouille, yoghurt-dill cream

Allergie? Vraag naar onze allergenenkaart.
Allergies? Please ask for our allergen menu.



Nagerecht Profiterole 13,5
gegrilde vanilleroom, hazelnootpraliné, chocoladesaus
profiterole, vanilla cream, hazelnut praline, chocolate sauce

Madeleine 13,5

witte chocolade, creme anglaise, rood fruit
madeleine, white chocolate, creme anglaise, red fruit
Rozemarijn cremeux 13,5

olijfolie, perzik

rosemary cremeusx, olive oil, peach

Kaas 15,5

een selectie van 3 kazen

cheese, selection of three cheeses
Bolletje ijs 4

Espresso Martini 13,5

Coupe Colonel 13,5

Digestief? Vraag naar onze digestiefkaart.
Digestif? Please ask for our digestif menu.



